Emanuele Repetti, the famous Tuscan historian, described Villa
La Pagliaia as one of the most pleasant, aristocratic estates in
the area surrounding Siena.

The origin of the property is very ancient as attested by various
historical studies. In 1185 the church of San Biagio in Pagliaia
was placed under the papal jurisdiction by an edit of Pope
Alexander III. After the Middle Age and throughout the centuries,
the estate was then property of different noble Sienese families
such as the Bianchi, the Piccioli and the Piccolomini.
The country mansion, which was built during the 18th century,
still stands today maintaining its original, elegant structure. Villa
La Pagliaia’s moment of splendor came in the 1800s, when the
mansion was lived by the Grand Duke Ferdinando Ill and his
court to enjoy its magnificent view with Siena in the distance.
Villa La Pagliaia is located in the southern part of the Chianti
Classico region, in the commune of Castelnuovo Berardenga,
about 15 km away from Siena.

It is surrounded by a typical tuscan landscape of striking beauty
with vineyards, olive groves, Cyprus trees and woods. Here the
altitude is ranging from 300 to 450 m. above the sea level and
the soil is a breakdown of clay and limestone.

The climate is largely continental with hot and dry summers.
Villa La Pagliaia production is based heavily on Sangiovese, the
prince of Tuscan grapes. In this area the Sangiovese yields
superlative quality and fully express its versatility: capable of
producing either wines of great character, concentration and
long aging potential or less full-bodied and complex but with a
great easy-drinking pleasure.

The ‘Chianti Classico’ and ‘Chianti Classico Riserva’ of Villa La
Pagliaia are made exclusively with Sangiovese according to the
estate’s philosophy of producing wines typical, with personality
and with a strong connection with the ‘terroir’.

In order to offer a complete range of Tuscan wines we have
recently added ‘Agio’, a modern wine from non-traditional grape
varieties, and ‘San Fiorenzo’ Brunello di Montalcino, a typical
wine from another classic Tuscan appellation.

Emanuele Repetti, der bekannte Historiker der Toskana, beschreibt
La Pagliaia mit diesem Satz: ‘Dies ist eine der anmutigsten
herrschaftlichen Villen in der Umgebung von Siena’.
Man schrieb das Jahr 1185, der sieneser Papst Alexander Ill.
bestatigte mit seinem Edikt das Patronat der Kirche von San
Biagio in Pagliaia. Nachdem die mittelalterlichen Ansiedlungen
verschwunden waren und der Besitz an adlige sieneser Familien
wie die Bianchi, die Piccioli und die Piccolomini tibergegangen
war, wurde im 18. Jahrhundert die Villa errichtet, die auch heute
noch ihre originalen eleganten Strukturen bewahrt.
Anfang des 19. Jahrhunderts erlebte La Pagliaia ihre Blitezeit,
als die Villa vom GroBherzog Ferdinand lll. als Wohnsitz filr sich
und seinen Hofstaat gewahlt wurde.

Villa La Pagliaia liegt im Herzen des Chianti Classico, in der
Gemeinde von Castelnuovo Berardenga, ca. 15 km von Siena
entfernt, in einer toskanischen Postkarten-Landschaft, umgeben
von Weinbergen, Olivenhainen, Zypressen und Wald. Die Hohenlage
variiert von 300 bis 450 m und der Boden ist lehmig-kalkhaltig.
Es herrscht ein kontinentales Klima mit heiBen und trockenen
Sommern.

Die wichtigste Rebe ist Sangiovese, die in diesem Gebiet ein
exzellentes Niveau erreicht und in vollem Umfang ihre Vielseitigkeit
beweist. Diese Rebe ist in der Lage, sich in Weinen von groBer
Konzentration und Langlebigkeit auszudriicken, aber auch in
weniger strukturierten und komplexen Weinen, die jedoch ebenso
elegant und ausgesprochen angenehm sind.

Und so wird ausschlieBlich mit Sangiovese in Villa La Pagliaia
der ‘Chianti Classico’ und der ‘Chianti Classico Riserva’ produziert,
Weine die mit dem Ziel geschaffen wurden, sowohl die typischen
Eigenschaften zu erhalten als auch die Verbindung zwischen
dem Endprodukt und dem Land hervorzuheben.
Kiirzlich haben wir unsere Auswahl mit zwei weiteren fiir die
aktuelle toskanische Weinbau-Realitat reprdsentativen Weinen
bereichert: sowohl unter dem Aspekt der Tradition mit ‘San
Fiorenzo’ Brunello di Montalcino, als auch unter dem Aspekt der
Modernitdt mit ‘Agio’, ein IGT Toscana, der hauptsdchlich mit
nicht-traditionellen Traubensorten produziert wird.
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Emanuele Repetti, il noto storico della Toscana, descrive La
Pagliaia con questa frase ‘E'" una delle pit amene Ville Signorili
dei dintorni di Siena’.

Sino dall'anno 1185 il Pontefice senese Alessandro Il confermava
con un suo editto il patronato della chiesa di San Biagio in
Pagliaia. Scomparsi gli insediamenti medievali e pervenuta in
possesso di nobili famiglie senesi, quali i Bianchi, i Piccioli ed i
Piccolomini, durante il 18°secolo venne costruita la villa che
ancora oggi conserva intatte le sue eleganti strutture d’origine.
Agli inizi dell'Ottocento La Pagliaia visse il suo momento di
splendore quando la Villa fu scelta dal Granduca Ferdinando |l
per risiedervi insieme alla sua corte.

Villa La Pagliaia si trova nel cuore del Chianti Classico, nel comune
di Castelnuovo Berardenga, a circa 15 km da Siena, in un
paesaggio toscano da cartolina circondata da vigneti, uliveti,
cipressi e bosco. L'altitudine varia dai 300 ai 450 metri ed i
terreni sono di natura argillo-calcarea. Il clima € di natura
continentale con estati calde e secche.

Vitigno principale & il Sangiovese che in queste zone raggiunge
livelli di eccellenza e dimostra pienamente la sua versatilita.
(Capace di esprimere vini di grande concentrazione e longevita
oppure vini meno strutturati e complessi ma comunque eleganti
ed estremamente gradevoli.

Ed e esclusivamente con il Sangiovese che a Villa La Pagliaia
si producono il ‘Chianti Classico’ ed il ‘Chianti Classico Riserva’,
vini prodotti con I'obiettivo del mantenimento della tipicita e della
valorizzazione del legame fra prodotto e territorio.
Recentemente abbiamo arricchito la gamma con altri due vini
entrambi rappresentativi della attuale realta vitivinicola toscana
sia sotto il profilo della tradizione, con ‘San Fiorenzo' Brunello
di Montalcino, che quello della modernita con ‘Agio’, un IGT
Toscana prodotto prevalentemente da uve non tradizionali.






